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CRITERIOS PARA QUALIFICACAO DE PRODUTOS DA
DOCARIA TRADICIONAL PORTUGUESA

1. QUALIFICACAO DE PRODUTOS DA DOGCARIA TRADICIONAL
PORTUGUESA - Sistema de valorizacao dos produtos da docaria
portuguesa, obtidos com regras particulares pelo menos em
relacdo as matérias-primas utilizadas, a sua historia e valor
patrimonial e a forma de preparaciao e apresentagiao ao
consumidor. Este tipo de qualificacao bem como o uso da marca
colectiva de associacao acima inserida apenas pode ser concedido
para os produtos da docaria tradicional portuguesa, devidamente
descritos e codificados em Cadernos de Especificacoes aprovados
pela QUALIFICA/oriGIn PORTUGAL

2. DOCARIA TRADICIONAL PORTUGUESA - conjunto dos produtos de
pastelaria, confeitaria e de transformacao de produtos
hortofruticolas cujos ingredientes, receita, por vezes origem
geografica e forma de apresentaciao estejam referidos em fontes
histéricas ou com ela relacionadas, sendo objecto de
estudo/publicacao, designadamente em trabalhos de cariz
académico, como sejam teses de doutoramento ou de mestrado, ou
em obras de mérito reconhecido referenciando as fontes histdéricas
- 0ou, na sua auséncia, em receituarios familiares e que, pelas suas
caracteristicas proprias, revelem interesse historico, etnografico,
social ou técnico, evidenciando valores de memoria, antiguidade,
autenticidade, singularidade ou exemplaridade.
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Os produtos da docgaria tradicional portuguesa, subdividem-se nas
seguintes categorias:

a) biscoitos e similares;

b) queijadas;

c) pastéis;

d) cavacas e similares;

e) bolos secos

f) bolos fritos;

g) bolos lIévedos;

h) bolos de fatia ou de forno;
i) doces de colher

j) rebucgados e outros produtos de confeitaria.

A titulo excepcional, € admissivel a utilizacdo de certas matérias-
primas manifestamente nao produzidas em Portugal como o acucar
e as especiarias, desde que expressamente referidas em cada
receita original.

Para qualificacdo, a avaliacao incidira sobre:

1) Nome do doce tradicional;

2) Genuinidade do doce e respectiva fundamentacao histoérica;

3) Utilizacao exclusiva dos ingredientes referidos na receita
original, com referéncia expressa aos seus homes;

4) Recurso maioritario a matérias-primas de origem local, regional

ou nacional, com as excepgoes previstas no ponto 4;
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5) Notoriedade, representatividade e reconhecimento a nivel local

ou regional, pelo menos.

6. Os doces tradicionais propostos para qualificacdo ndao tém que
comprovar quaisquer caracteristicas qualitativas “superiores” a
quaisquer outros, ja que os critérios de qualificacao assentam na
utilizacao dos ingredientes originais, no seu modo de preparacao e
na comprovacao historica. No entanto, cada doce tradicional
proposto tem que apresentar ou ser capaz de demonstrar
caracteristicas qualitativas distintas de qualquer outro conhecido,
assinalando as diferencas existentes.

7. Nao é aceitavel a utilizacao de aditivos, de auxiliares tecnoldgicos,
de radiacoes ionizantes nem a substituicdo dos ingredientes
referidos na receita original por quaisquer outros (designadamente
azeite por dleos alimentares, manteiga e ou banha por margarinas,
farinha de arroz por farinha de milho, aclicar por xaropes de
isoglucose ou outros, etc.)

8. Nao existem critérios especificos para materiais de

acondicionamento ou de embalagem nem para formas de
comercializacao compativeis com a moderna distribuicio como a
atmosfera controlada ou a utilizacdo de gases inertes ou a
apresentacao dos produtos fatiados, refrigerados ou congelados,
por exemplo, desde que salvaguardem as caracteristicas
intrinsecas do produto.
No entanto, as formas de apresentacdao e ou os materiais de
acondicionamento e ou de embalagem tém que ser bem
diferenciados dos materiais e ou cores e ou grafismo usados nos
produtos nao qualificados produzidos pela mesma empresa.
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ANEXO I

PRODUTOS DA DOCARIA TRADICIONAL PORTUGUESA

ANEXO II

OBRAS DE REFERENCIA USADAS PARA SUSTENTAR OS
PEDIDOS DE QUALIFICACAO DOS PRODUTOS DA
DOCARIA TRADICIONAL PORTUGUESA

! A preencher caso a caso, ap6s a qualificagdo de cada produto
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